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- LA /l f’ I CAVALTANTY Napoli 1/06/1982

Oiplamo of Gualifica d'addetio ol Servizi Alberghier! di Cucing voio: S0/100
con menzione di “Miglior Allievo delia Campania™

- LRSS AR L CAVALCANTIY Naool 15/07/1985

Diploma df Materiid Professionole di Tecnico defle Attivitg Alberghiere  voto! B3/60

- UNIVERSITA DEGLI STUDI DI PADOVA 13/03/1995

Laured i Lettere Moderne
Tesi: "I Domenicani o Tavolo, Abitudini alimentari e Pratiche gastronomiche nel

Convento df saon Nicoid of Treviso nel XV secolo™. voto: 1087110
Specializzoto af corso per Dirigenti Scolgsticl, 1° Universite oi Ferrara, voto, 707160
Speciglizzato ol corso per Dirigent Scolasticl, z Universit di Ferrarp voto: 80/160

- Abilitezione ail'insegnamento per Vambito discipiinare K044,

Classi di concarso AD43-A059, voto: 80784

Coliaboraziont Tecnico-Professonali

Fer la produzione di testi Gipmedistic con e testate:
2002-c vutt'ogoi Rivista i Cuoco, organe ufficiale dello FIC,
2002 g rutt'oggi Rivista Zefferano,
2002-2008 Rivista A Tavela;
s ZO02-2017 Rivisto Degusta;
Fer consulenze didattiche con enti formator:
1983 - 1988 Esperio della formozions professionale corn Fndip Feltre;
1853 — 1998 Fsperto della formuzione professionaie con EnFap di Go
1995 — 1998 Espertn della formaozions professionate con (AL Frivli;

Per collaborazioni e pubblicazioni specialistiche di settore enogastronomio

1892 - Colleboratore per fo produzione (M.P.L] CO Multimediale “Tocco Bianco - Panodore”;
1893 Collaboratore per lo pubblicazione del Libro “Cucing e Tradizione del Veneto, 130 piatt] do salvare”, Fd.
Antiga.
1986 Collaboratore del Libro “Tra scalchi e cuochi, un viogaio neflo storia e nelle trodizions di dieci regioni
itudiane”, Fd. Antigo.

o 2000 Curatore del libro: “Un flore d'inverno nel piatto, o cucing del radicchio of Treviso” £d. Terrg Ferma,

2000

2001 Curctore del Libro: “Lo casatella nel Platto” Fd. Terra Ferma 2001,
2001 Curgtore del Libro: "Una rosa variegoto nel pialto” Ed. Terra Ferma, in corso di stampa.

v 2002 Autore dei testi di: “Sucche” Farte di vegetali intagliati di Berto Tomasi, Bd. Terraterma 2002,

o 2003 Curatore dellibro: “Ricette tipiche Jesolane™ ed. Nexitalio, huglio 2003,
2006 Curatare dei festi del /fb!O”Ogm cosa o sup Tempo”, ed. Terrafermo maggio 2006,
2006 Autore del Libro “Butta fa Pasta” ricettario specialistico per Pasta Zara settembre 2006,



2009 Curatores det Libre “Ls cucing dei Ven

”)

G 2012 Co-Autore del Libre “Thef in Punta o dita”) Studio Verde,
ALthvita in guaiitd o formatore per enti pubblich

PGS forncento del Docentd df Loboraionio s

5/1888 Vauta-ogy frfia; cansulente didattico

suileveluzione dello Ristorazione o,

189771988 Colloboratore con s et

cormie Commizsario Zurh ‘J‘D £

5 Donsulente ¢ zione per la Formarione degll ingegnants
/

2005

,4() conteaita frmoio 25748

condara del Venelo per dasse

i

Percorso abilitonte S'wm_:c'/ 0 ore

contraito firmoto §8/05/20104 Lab di cucing

Curatare gventi gostroncsict storicl:

etfioevale mongstics”, Comne € us.'ff]
e, Comiteto Dome di G
L Universite Pr‘w!mw
; ”P{)f}u:ﬂa e Fro Laco Cosie

mpericte”, fceo Clossico of Montebe {Lm& ® (_f;';ér" ranca Veneto.

“tocucing del Settece
2 "Uoltocento o Tovil
“Lo cucing defla Rome in

>

Canostenza lingue stianierg:

- Inglese Buono;
Froncese Buona.
Esperienze Professionall

‘oilahorotore del Dirigenie Scole .‘Si‘ief(}

=3

o Docente  incoricoto I894-1889 per g Sestione  of  Atrviva Professionclizzanti sellistituro
oppartensnza;

Consulente defla ristorazione Cofletiiva o Tradizionale;
daf 1887 ot 2001 collahorazioni professionali estive in Alberghi
Servizio Cucing Domestico [case privote) Milano, Venezio,
dof 1/10/1985 ol 1/04/1886 - Cuoco
Ristoronie Arc en (el - Hotel Concorde, Porigi
dat 17/0771985 of 20/08/1885 - Cape Parilta Fatremetier,
Hotel Georgetown, Pennsylvanio Avenue, Washington D, 0
dal 20/05/84 2 A1 271984 - Capo Partita Cntremgtier;
Ristoranie Laith's, Kensington Park Rood, Londrg

o dol 2070671983 of 24/09/398% - Commis df Cucing
Hotel Reging fesolo lido Venezio
dol 25/06/1882 al 2000871882 - Comumis of Cucing
Hotel Sheraton Ischic Nopoli
dal 1/07/198% al 24/068/1981 - Commis df Cucing

F o w H
+

Consulenze professionafl in essere:
Dal 2019 a tutt'ogel Referentes dellz Formazione in qualita di Direttore Didatiico del 1 Percorsi del Molino’

Moline Grassi - Parma

3

Dal 2002 al 2018 Referente defla Formazione in qualitd di Direttore Didatiico del "Il Laboratorio” del Molino
Tuaglia di Vighizzolo d'Este [(Padova).

. Dal 2001 51 2005, e successivarnente dai 2007 ad oggl Chef Tecnoioge del settore innovazione della Kenwood
itate, gruppe De Longhi. {Trevisol
D&l 2007 al 20172 Projet Manager deil’Azienda Pasta Zara, Riese Pio X {Treviza)

Cancorst Gastronomicl Mazionall:

- P

- Z° Premio(ex equoy, concorso “Secondino Fredo” Palermo,

mio specialitd, concorse “Orio Vergani”, Forrara, Febbrain 19598,

{menzione particolare del M.P.1L), Oltobre 1898
1% Premig, CORCOIss ”Sewncﬁna Freda” Fiuggl, ottobre 2001,
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